AT/18.05.2020/1bPdP-2bPdP przysposobienie do pracy
Temat: Kwiaty z kolorowego papieru- wiosenne inspiracje.
(2 godziny lekcyjne)

Dzisiaj wykonamy kwiaty z bibuly, mozecie do tego wykorzysta¢ doniczki,
ktore wykonywaliscie w poprzednim tygodniu.

POTRZEBUJECIE:

-krepe/bibule

-rolka od jednorazowych recznikow
-klej

-nozyczki

-zielona karta bloku technicznego
-ozdoby: kolorowa trawka, kamienie




INSTRUKCJA




AT/18.05.2020/1bPdP-2bPdP przysposobienie do pracy
Temat: Ulotka reklamowa.
(3 godziny lekcyjne)

Ulotka reklamowa jest rodzajem druku ulotnego stosowanego w celach
informacyjnych, ktory z zalozenia jest przewidziany do blyskawicznego
rozpowszechniania. Fachowo wulotki okreSla si¢ mianem drukow
bezadresowych, co jest odzwierciedleniem faktu, ze nie sa adresowane do
zadnego konkretnego odbiorcy. Calkowita objeto$¢ ulotki moze wynosi¢
nawet do czterech stron, cho¢ zdarza si¢ to wzglednie rzadko.

Istnieje wiele sposobéw kolportazu ulotek, najpopularniejsze to:
- rozdawanie (np. przechodniom czy uczestnikom spotkan),
-roznoszenie do skrzynek pocztowych,

-wyktadanie w miejscach odwiedzanych przez wiele osob (miejsca uzytecznosci
publicznej),

-dotaczanie do prasy (zarowno lokalnej, jak 1 ogolnokrajowey).

CO POWINNA ZAWIERAC ULOTKA?

1.Ciekawa forme graficzng

Wyglad ulotki od poczatku buduje w naszej $wiadomosci wizerunek catej firmy.
Dobry projekt graficzny na eleganckim papierze podnosi wiarygodno$¢
I wartos¢ firmy.

2. Mala ilos¢ tresci.

Opis powinien bys krétki, zaledwie kilka zdan. Ulotki powinno czytaé
si¢ jednym spojrzeniem i od razu zrozumie¢, w CZym rzecz.

3. Chwytliwe hasto, ktdre zwroci uwage.



ZADANIE
Wykonaj ulotke reklamujaca dowolny produkt spozywczy.
Mile widziane zdjecia.
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Temat: Ciasto z rabarbarem. ( 3 godziny lekcyjne)

Przesytam wam przepis na przepyszne ciasto z rabarbarem z KWESTI SMAKU
ja juz upiektam teraz kolej na was SMACZNEGO.

CIASTO Z RABARBAREM

SKLADNIKI

e 4 Jaj ka
« 1 szklanka drobnego cukru lub cukru pudru



« 1 cukier wanilinowy

o 1/2 szKklanki oleju roslinnego lub roztopionego masta
o 11 1/2 szklanki (240 g) maki pszennej

o 1 lyzeczka proszku do pieczenia

« 1/2 lyzeczki sody oczyszczonej

« 500 g rabarbaru

o 1/2 lyzeczki cynamonu

« cukier puder do posypania

DODAJ NOTATKE

PRZYGOTOWANIE

o Jajka wyja¢ wczesniej z lodowki 1 ogrzaé¢ do temperatury pokojowe;j.
Rabarbar umy¢, osuszy¢, odcig¢ liscie, todyzki pokroi¢ na ok. 1/2 cm
plasterki.

o Tortownice o $rednicy minimum 26 cm posmarowa¢ mastem, na dno
potozy¢ papier do pieczenia, zapigé obrgcz wypuszczajac papier na
zewnatrz.

« Jajka wbi¢ do miski, doda¢ drobny cukier i cukier wanilinowy i ubija¢ na
puszysty jasny krem na wysokich obrotach miksera, przez ok. 10 minut.

« W miedzyczasie nagrza¢ piekarnik do 180 stopni C.

« Nastepnie stopniowo, cienkim strumieniem dodawaé olej, caly czas
miksujac, w sumie przez ok. 5 minut.

o Make wsypac do oddzielnej miski razem z proszkiem do pieczenia 1 soda,
doktadnie wymieszac.

o Przesia¢ ok. 1/3 maki do ubitej masy i1 krotko zmiksowa¢ na minimalnych
obrotach miksera, doda¢ druga cze$¢ maki 1 zndéw zmiksowaé jak
poprzednio, doda¢ ostatnig czg$¢ maki 1 zmiksowac.

« Ciasto wytozy¢ do tortownicy, wylozy¢ rabarbar, posypa¢ cynamonem i
wstawi¢ do piekarnika.

« Piec przez okolo 45 minut, do suchego patyczka i zrumienienia si¢ ciasta.
Wyjac z piekarnika i posypa¢ cukrem pudrem.


https://www.kwestiasmaku.com/przepis/ciasto-z-rabarbarem

kwestia smaku
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Temat: Wizytowka.

Prosze o wykonanie wlasnorecznie wizytowki przedstawiajacej was samych.
Wizytéwka powinna zawieraé

-dane kontaktowe

- imig, nazwisko,



-zajmowane stanowisko,

- numer telefonu,

-adres e-mail oraz adres strony WWW,

-ewentualnie adres siedziby firmy-mozecie wymysli¢ badzcie kreatywni

WZOR WIZYTOWKI

' Twoja nazwa
¢ firmy
Imi¢ 1 Nazwisko

stanowisko

tel. 666 666 666, 777 777 777

: . e-mail: kontakt@twojastrona.pl
N, ©
N
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www.twojastrona.pl
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