Piatek

Kiszone ogérki

Przeczytaj przepis na kiszone ogorki.

Kiszone ogorki

sktadniki: 10 ogorkéw @ 1 litr wody @ 2 liscie chrzanu @ 2 zabki czosnku
® galgzka kopru @ kawalek korzenia chrzanu @ 1 tyzka soli

Umyte ogorki i obrany czosnek wi6z do garnka, a na nich pot6z oskrobany
i pokrojony chrzan. Cato$é przykryj lisciem chrzanu. Nastepnie zagotuj
wode z solg, wlej wszystko do garnka. Odstaw. Po pigciu dniach ogérki beda
gotowe do jedzenia.

1. Zaznacz fotografie przedstawiajaca gtdwny sktadnik przepisu.

2, Ponumeruj kolejne czynnos$ci podczas przygotowania przetworu
Z 0gorkow.
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3. Ogorki przed wlozeniem do garnka nalezy:
. pokroié.
b. umy¢.

¢. posoli¢.

4, Na pytanie: ,,Czy do wykonania przetworu wystarczy
10 ogdérkow?” odpowiesz:

. tak.
b. nie.

¢. potrzeba 20 ogorkow.

5. Kiedy najlepiej poczestowaé gosci przygotowanymi ogorkami?
Wybierz wlasciwa odpowiedz.

a. Dopiero po pigciu dniach.
b. Drugiego dnia.

¢. Od razu po zalaniu ich woda.
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6. w ktorej szufladzie trzeba umiesci¢ przepis na kiszone ogorki?
Zaznacz ja.




