Zajecia rozwijajace kreatywnos¢
07 kwietnia 2020

Zadanie, ktore Wam proponuje jest pracochtonne ale z pewnoscia uda sie Wam je
zrealizowaé w Wielkim Tygodniu, a babka stanowié bedzie ozdobe wielkanocnego stotu.

BABKA TULIPAN
Sktadniki

6 jaj

1 kostka margaryny

1 % szklanki cukru

2 szklanki maki pszennej
% szklanki oliwy

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 cukier waniliowy

1 budyn waniliowy

1 kisiel wisniowy

2 tyzki suchego maku

2 ptaskie tyzki kakao




Wykonanie

Margaryne utrzyj z cukrem




Dodaj make




Dodaj ubita piane z biatek

Ciasto podziel na 4 czesci.

- do czesci | dodaj budyn

-do czesci Il dodaj kisiel wisniowy
-do czesci lll dodaj kakao

-do czesci IV dodaj mak




Ciasto ukfadaj na przemian porcjami w waskiej foremce. Na koricu surowe ciasto przekrgj

nozem wzdtuz. Piecz ok. 50 minut w temperaturze 170 stopni




